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附件二、本活動簡章 

 

第二屆 Cophi盃全國咖啡挑戰賽簡章 

比賽宗旨： 

 咖啡在台灣發展已越來越多樣化，在咖啡館百花齊放的世代，喝上一杯好咖啡變得

非常容易，咖啡師沖煮技巧非常重要。透過比賽我們希望提供各界咖啡好手一個施

展的舞台，讓彼此能進行技術交流。 

 咖啡產業將持續強化品牌故事與文化價值，並依循風味、多元應用與創新技術以滿

足廣大市場需求，最終將咖啡打造成既富風味又兼具人文與自然關懷的產業典範。 

 藉由『第二屆 Cophi盃全國咖啡挑戰賽』，邀請全國大專院校、高中職學生、社會

人士參與，增進咖啡調製技術交流、學以致用與互相切磋技巧，提升咖啡飲品服務

品質也持續推廣咖啡文化。 

主辦單位：統一企業 Cophi coffee  

協辦單位：歐拉拉咖啡有限公司 

承辦單位：財團法人崑山科技大學、崑山科技大餐飲管理及廚藝系、崑山科技大學精品

咖啡研習社 

（主辦單位、協辦單位及承辦單位下合稱「活動單位」） 

競賽日期：西元（下同）2026 年 05 月 29 日（星期五） 08：00～18：00  

報到地點：崑山科技大學ˍ圖書資訊館 1樓歐拉拉咖啡廳  

競賽地點：崑山科技大學ˍ圖書資訊館 B1國際咖啡認證中心 

頒獎地點：崑山科技大學ˍ圖書資訊館 10樓國際會議中心 

＊活動單位保留視實際情況調整、變更以上活動時間及地點之最終決定權；請參賽者自行留意活動最新公告資訊 

參加對象：學生組:全國各大專院校、高中職在學學生（含外籍生）、社會組:社會人士  

活動項目／組別與報名人數（額滿為止）：  

    組別             

項目 
高中職 大專院校 社會 

手沖  48 48 

拉花 48 48 

註：依據報名與繳費完成的順序錄取選手；活動單位保留安排選手上場時間的最終決定權。 

選手於單一競賽項目中僅能報名一個組別，學生組與社會組須擇一參加。 

若選手同時報名兩項競賽項目(手沖及拉花)且比賽時段發生衝突，活動單位恕無法協助調整

上場時間，亦不受理退費申請，敬請選手務必留意並審慎評估後再行報名。  
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獎勵方式： 

一、 咖啡拉花賽 

1. 咖啡拉花賽ˍ社會組 

第一名：東京來回機票乙張(上限新台幣貳萬伍千元；兌換期限至 2026年 12月 31

日)、獎金新台幣參萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第二名：獎金新台幣貳萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第三名：獎金新台幣壹萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

最佳拿鐵風味獎: 獎金新台幣伍仟元、獎狀乙只。 

優勝二名：獎狀乙只、獎品乙份(7-ELEVEN禮卷壹仟元)。 

佳作六名：獎狀乙只。 

2. 咖啡拉花賽ˍ學生組（高中職/大專） 

第一名：東京來回機票乙張(上限新台幣貳萬伍千元；兌換期限至 2026年 12月 31

日)、獎金新台幣參萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第二名：獎金新台幣貳萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第三名：獎金新台幣壹萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

最佳拿鐵風味獎: 獎金新台幣伍仟元、獎狀乙只。 

優勝二名：獎狀乙只、獎品乙份(7-ELEVEN禮卷壹仟元)。 

佳作六名：獎狀乙只。 

 

二、 手沖咖啡賽 

1. 手沖咖啡賽ˍ社會組 

第一名：東京來回機票乙張(上限新台幣貳萬伍千元；兌換期限至 2026年 12月 31

日)、獎金新台幣參萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第二名：獎金新台幣貳萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第三名：獎金新台幣壹萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

優勝二名：獎狀乙只、獎品乙份(7-ELEVEN禮卷壹仟元)。 

佳作七名：獎狀乙只。 

2. 手沖咖啡賽ˍ大專組 

第一名：東京來回機票乙張(上限新台幣貳萬伍千元；兌換期限至 2026年 12月 31

日)、獎金新台幣參萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第二名：獎金新台幣貳萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

第三名：獎金新台幣壹萬元、獎盃乙座、獎狀乙只。 

優勝二名：獎狀乙只、獎品乙份(7-ELEVEN禮卷壹仟元)。 

佳作七名：獎狀乙只。  
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注意事項： 

1. 報名時間：即日起至 2026 年 03月 31 日(星期二) 23:59截止（以活動單位系統時間為

準）。  

2. 報名費用： 

(1) 咖啡拉花賽 

學生組（高中職/大專）新台幣 1,200元/社會組新台幣 2,500元，報名費含練習用豆

TW365義式咖啡豆 450g*1包。 

(2) 手沖咖啡賽 

i. 大專組新台幣 1,300元/社會組新台幣 2,600元，報名費含初賽練習用豆（初賽指定

豆 220g*1 包），手沖組選手於報名費用外另加新台幣 1,000 元，即加贈複賽暨決

賽指定用豆－豆御香莊園藝伎豆 100g 乙包，每位選手限加購乙次。 

ii. 複賽暨決賽指定豆加購價－豆御香莊園藝伎豆 2000 元/100g，複賽暨決賽豆每位選

手限加購乙次。 

3. 若已完成報名手續並匯款完成，因故無法出賽，活動單位將不予退還報名費，請選

手們務必留意。 

4. 選手於競賽當日請提供國民身分證（或居留證）、學生證（如報名組別為學生組）

正本供活動單位確認選手參賽資格。  

5. 主辦單位保有最終決定權 。

6. 報名方式採 Google 表單線上報名。  

7. 比賽現場將有專業攝影團隊進行現場拍攝，針對參賽選手、作品、頒獎典禮等過程  進

行影像紀錄，活動單位將於各大新聞媒體、網站、社群等公眾平台發佈照片，請參賽

選手務必於報名時下載及簽署完畢「參賽與肖像權授權同意書」(附件)（選手如未滿

十八歲，於簽署同意書之同時，應取得法定代理之同意並於同意書上共同簽署）並且

回傳至活動單位。 

8. 選手於比賽期間如未依競賽規則完成比賽（例如：決賽未進行展演、手沖咖啡未達指

定液體量等），評審得認定其表現未符合評分標準，並有權判定該名次從缺。 

9. 報名資訊： 

註：報名完畢活動單位確認資料無誤後將以電子郵件（E-mail）方式通知匯款資訊及後續作業， 

請選手們務必留意填寫正確之電子郵件資料與資訊。 

請選手們於通知匯款後三日內完成匯款作業，並主動回覆活動單位匯款證明。（請提供匯款收據或

帳號末 5碼）。  

組別/項目 報名網址 (右方為報名網址)  

咖啡拉花賽-學生組 https://forms.gle/c5qcuMor6mopLamTA  

咖啡拉花賽-社會組 https://forms.gle/nRn6UcNaatw3NzWt9  

手沖咖啡賽-大專組 https://forms.gle/e14p4kn1nfN19ffR8  

手沖咖啡賽-社會組 https://forms.gle/m6LMWWajzybKfP3W8  

https://forms.gle/c5qcuMor6mopLamTA
https://forms.gle/nRn6UcNaatw3NzWt9
https://forms.gle/e14p4kn1nfN19ffR8
https://forms.gle/m6LMWWajzybKfP3W8
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10. 匯款資訊：報名完成並經審核過後將寄送 E-mail 訊息通知至報名填寫之電子郵件地

址。 

11. 聯絡資訊：歐拉拉咖啡有限公司 

E-mail：olalacofe@gmail.com 

聯絡電話：06-2727175#378、#610 

各組別競賽規則及注意事項： 

一、 咖啡拉花賽_學生組(高中職/大專院校)&社會組  

1. 競賽賽制： 

(1) 初賽、複賽、半決賽為兩兩 PK賽，決賽採評分表計分。 

(2) 初賽、複賽、半決賽共有三位評審，每位評審皆有 1 票，針對「整體視覺感受」進

行投票。 

(3) 初賽、複賽、半決賽需製作一杯拉花拿鐵。  

(4) 參賽者在初賽、複賽、半決賽時間內，可自行斟酌製作多杯拉花拿鐵，但僅能選

擇一杯成品放置於指定的評分位置。 

(5) 決賽須以下列評分表作為分數計算。 

※如選手同分時，以整體視覺感受分數高者勝出。 

(6) 決賽需製作兩杯一致性拉花拿鐵，並且提供作品示意圖供評審參酌，若無提供作

品圖，圖樣一致性分數不予計分，為 0分計。 

(7) 決賽需製作兩杯一致性拉花拿鐵，並包含口感分數，如評分表所示。 

(8) 決賽前置時間選手可調整磨豆機研磨刻度，自行校正流速、濃縮咖啡風味。 

(9) 若參賽者使用傾注成型之外的技巧，則喪失競賽資格。 

(10) 參賽者在決賽時間內，可自行斟酌製作多杯拉花拿鐵，但僅能選擇兩杯成品放置

於指定的評分位置。 

(11) 參賽者在競賽台上必須使用主辦單位提供的指定牛奶，前置時間可以倒牛奶。 

(12) 製作時間結束前參賽者需將完成之作品置於評分位置，即可進行清潔工作。 

(13) 決賽評分表： 
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2. 競賽時間： 

初賽：4分鐘 (1分鐘前置作業，3分鐘製作成品)。 

複賽：4分鐘 (1分鐘前置作業，3分鐘製作成品)。 

半決賽：4分鐘 (1分鐘前置作業，3分鐘製作成品)。 

決賽：15分鐘 (10分鐘前置作業，5分鐘製作成品，第一位選手於製作階段，第二位

選手開始前置)。  

*前置時間可試萃濃縮咖啡，測試蒸氣大小(不可打奶泡、水) 。 

*競賽時間以活動單位的電子碼錶計時並依活動單位的時間為準。 

*競賽過程中將由工作人員報時提醒。 

3. 活動單位設備注意事項： 

(1) 選手必須使用活動單位提供的義式咖啡機及磨豆機並以正常方式使用。 

(2) 初賽、複賽、半決賽不允許調整或重新設定活動單位所供的機器設備，否則不予

計分。 

(3) 決賽時選手可以調整磨豆機進行風味測試。 

*如設備發生故障，應立即通知活動單位；若因選手未遵守使用規範而造成設備毀損或遺失，應

依活動單位規定的價格及方式賠償。 

4. 活動單位提供的設備及資源，如下所列： 

(1) 義式咖啡機 (指定使用「SANREMO Café Racer」 義式咖啡機)。 

(2) 義式磨豆機 (指定使用 Fiorenzato F83E 磨豆機)。 
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(3) 拉花咖啡杯 (指定使用 CLUB HOUSE 拿鐵咖啡杯 300ml)。 

(4) 比賽用咖啡豆 (指定使用「Cophi TW365義式豆」)。 

(5) 全脂鮮奶 (指定使用「統一瑞穗全脂鮮奶」)。 

(6) 粉渣盒、填壓器。 

(7) 清潔工具 (如毛刷)。 

(8) 乾淨抹布 (檯面清潔用)。 

(9) 拉花檯面：長 140 公分×寬 90 公分×高 90 公分。 

(10) 拉花操作區與選手交杯區距離 1.5 公尺。 

 

 

 

 

 

咖啡拉花指定義式咖啡機  

SANREMO Café Racer咖啡機  

咖啡拉花指定義式磨豆機  

Fiorenzato F83E 磨豆機 

CLUB HOUSE  

拿鐵咖啡杯 300ml 

5. 選手可自備以下項目 (清單僅供參考，請自行斟酌)： 

(1) 拉花鋼杯。 

(2) 磅秤。 

(3) 個人所需的特殊器皿。 

6. 選手須穿著整齊、乾淨之服裝 (自備)。 

7. 選手不需準備音樂或對評審/觀眾做詳盡的口語解說。 

8. 當日的磨豆機研磨粗細與 ESPRESSO流速，皆由評審於賽前校正時調整完畢。 

9. 拿鐵咖啡杯購買連結，請參考：https://reurl.cc/oVXeEl。 

10. 選手如需加購練習用豆 TW365義式豆為新台幣 400 元/450g，請自費至以下購買連

結購買：https://reurl.cc/nqX1ED (Cophi Coffee官方 LINE連結) 。 

(加購時間 4/6-4/22) 

二、 手沖咖啡賽_大專組&社會組 

1. 競賽賽制： 

 

https://reurl.cc/oVXeEl
https://reurl.cc/nqX1ED
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(1) 初賽為四人一組 PK 賽，每組選出一位晉級。 

(2) 複賽為四人一組 PK 賽，每組選出一位晉級。 

(3) 決賽為一人一組上場，須進行展演，以評分表計分。 

2. 競賽時間：  

流程 初賽 複賽 決賽 

前置作業 3 分鐘 3 分鐘 3 分鐘 

沖煮時間 5 分鐘 5 分鐘 10分鐘 

善後作業 3分鐘 3 分鐘 3分鐘 

註：初賽、複賽皆不需展演，決賽需進行展演。 

沖煮時間倒數 1 分鐘會做提醒。 

3. 競賽規則： 

(1) 選手須自行準備手沖壺、磨豆機、濾杯、下壺、磅秤……等相關器具，現場無提

供。 

(2) 初賽豆子為一款，複、決賽豆子為一款。 

(3) 初、複賽時選手應盡量安靜進行沖煮。 

*若主審認為選手有影響評審或其他選手行為，該選手視為違規，並可判決選手失格。 

(4) 初賽以三位評審進行杯測，選出一位選手晉級。 

(5) 複、決賽以三位評審依評分表評分。 

(6) 初、複賽需使用主辦單位指定咖啡豆在競賽時間內沖煮完成 1壺 250ml 以上咖啡

液且不須進行展演，決賽需使用主辦單位指定咖啡豆在競賽時間內分別沖煮完成

2壺 250ml 以上咖啡液且須進行展演，沖煮完成向工作人員喊「Time」或「完

成」，工作人員會將咖啡放置前方 IBM 桌等待評審進行杯測，選手沖煮完成的

咖啡液需要用指定的下壺遞交。 

(7) 沖煮桌：長 183 公分×寬 61 公分×高 76 公分。 

(8) 不可在豆子上添加任何會影響風味添加物（例如：香精、液態氮、乾冰等）。 

(9) 手沖賽指定用水為「水事紀麥飯石礦泉水」，PH值 7.68，TDS 為 79，由活動單

位提供。  

4. 指定咖啡豆： 

(1) 初賽   

品 名：哥倫比亞   

處理方式：日曬 

(2) 複、決賽   

品 名：豆御香 藝伎 

處理方式：水洗 
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5. 沖煮台上準備器具（由活動單位提供）：  

(1) 「水事紀麥飯石礦泉水」，PH值 7.68，TDS 為 79。 

(2) 指定咖啡豆 1包。 

(3) 500ml玻璃燒杯 2個。 

(4) 刷子 (刷檯面、磨豆機)、抹布。 

(5) 110V 雙孔插座 2個。 

6. 選手須穿著整齊、乾淨之服裝 (自備)。 

7. 初賽、複賽選手不需準備音樂或對評審/觀眾做詳盡的口語解說。 

8. 決賽選手須進行展演。 

9. 選手如需加購練習用豆初賽指定用豆為 400 元/220g；複暨決賽指定用豆為新台幣 

2,000 元/100g，每位選手限加購乙包，請自費至咖啡豆購買網址購買：

https://reurl.cc/nqX1ED (Cophi Coffee官方 LINE連結)。 

(加購時間 4/6-4/22) 

  

https://reurl.cc/nqX1ED
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個人資料蒐集及使用聲明 

【個人資料蒐集及使用聲明】 

蒐集個人資料告知事項與書面同意書： 

依據個人資料保護法等相關規定，以下告知事項請台端詳閱。 

(1)告知事項： 

A. 蒐集個人資料公司：統一企業股份有限公司(主辦單位，以下簡稱本公司)、歐拉拉咖啡有限公

司(協辦單位，以下簡稱歐拉拉咖啡)。 

B. 蒐集之目的：第二屆 Cophi盃全國咖啡挑戰賽報名選手聯絡使用。 

C. 個人資料之類別：包括姓名、聯絡方式(電話、lineID、E-mail)、參賽時入校車輛之車牌號碼…

等(如報名表所示欄位)。 

D. 個人資料利用之期間：自台端參加本活動(活動期間: 2026年 5月 22日(五)08:00~23:59)之日起

至活動結束後三個月後刪除。 

E. 個人資料利用之地區：本公司及歐拉拉咖啡營運範圍，僅限於台灣、金門、澎湖、馬祖等地區

利用，且不會移轉至其他境外地區利用。 

F. 個人資料利用之對象及方式：由本公司及歐拉拉咖啡該業務承辦人員於辦理該活動之特定目的

必要範圍內，依通常作業所必要之方式利用此個人資料。 

G. 依個人資料保護法第三條規定台端得行使之權利及方式：台端得向本活動協辦單位歐拉拉咖

啡 楊先生(活動服務專線 06-272-7175分機 378、610，服務時間週一~週五，10:00~12:00、

14:00~17:00，例假日及國定假日暫不提供服務)提出申請，以查詢、閱覽、製給複製本；或補

充／更正、請求停止蒐集、處理、利用或刪除個人資料內容之一部或全部。 

註：參加人申請查詢、閱覽、製給複製本時，將酌收必要成本費用。 

(2)台端填寫個人資料後，以任何方式遞送至本公司收執時，均視為台端已同意其所填寫之個人資

料，供主辦單位及歐拉拉咖啡於辦理統一 Cophi盃全國咖啡挑戰賽之特定目的必要範圍內處理及

利用；此外，台端可自行決定是否填寫相關之個人資料欄位，若台端選擇不願填寫，將無法參加

本次活動所提供之相關服務。 

(3)個人資料安全措施：本公司及歐拉拉咖啡將依據相關法令之規定建構完善措施，保障台端個人資

料之安全。 
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手沖賽決賽評分表： 
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競賽場地配置圖： 
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住宿參考資訊  

一、 塔木德酒店 701台南市東區裕學路 90號 
https://www.talmudhotel.com.tw/ 

二、 富華大飯店 700台南市中西區忠義路二段 28號 
http://www.fuward-hotel.com.tw/tainan/tw/about/ 
 

交通資訊   

一、搭乘高鐵：  

台南高鐵站→轉乘台鐵沙崙站→台南站下車→轉乘 2 號、19 號、綠 17 公車

→抵達本校。 

二、自行開車：  

台南火車站→小東路→復興路→大灣交流道涵洞→崑大路→抵達本校。  

台南以南地區： 

國 1 北上下台南交流道→往裕農路方向→右轉復興路→直行崑大路約 

200m→抵達本校。  

台南以北地區: 

國 1 南下下大灣交流道 (324 公里處)→靠左行駛過 1 紅綠燈→行駛迴車道後

靠右→右轉復興路→直行崑大路約 200m→抵達本校 。 

三、搭乘公車:  

台南火車站：  

搭乘 2 號、19 號、綠 17 公車→抵達本校。  

永康火車站： 

搭乘 20 號公車→抵達本校。

https://www.talmudhotel.com.tw/
http://www.fuward-hotel.com.tw/tainan/tw/about/
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附件三、參賽與肖像授權同意書 

 

【2026第二屆 Cophi盃全國咖啡挑戰賽】參賽與肖像授權同意書 

立同意書人 (參賽選手)：              茲因參加統一企業股份有限公司 (以下稱主辦單位)委託歐拉拉咖啡有限

公司向財團法人崑山科技大學(歐拉拉咖啡有限公司及財團法人崑山科技大學以下合稱執行單位)接洽並

執行【2026第二屆 Cophi盃全國咖啡挑戰賽】(以下簡稱比賽)，同意遵守以下約定： 

立同意書人報名即表示對本次比賽辦法已詳細審閱完畢，同意遵守本次比賽辦法之相關規定，並願配合

執行單位人員之指揮及接受評審團評審之結果。 

一、立同意書人同意參加比賽，另亦同意將立同意書人於比賽中所拍攝照片或影片之肖像、姓名等權利

無償授權主辦單位及主辦單位轉授權之人（包括但不限於執行單位）得不限期間、不限地區、不可

撤銷的永久繼續使用於所有形式之著作載體、媒體及實物製作，包括但不限於電視 (無線及有線頻

道)、網路、店頭、電影院、授課、講習、編輯、出版、報紙、雜誌 、DM、戶外廣告、車體、燈箱、

全影像媒體、全平面媒體等。 

二、立同意書人擔保所創作之作品並無不法侵害他人智慧財產權 （包括但不限於商標（申請）權、專利

（申請）權、著作權等）或其他權益之情事，否則立同意書人願賠償主辦單位及執行單位因此所遭

受之一切損害。 

【本人(立同意書人)對本次比賽規範及辦法已詳細審閱完畢，並同意遵守相關規定。】 

此致 

統一企業股份有限公司 

歐拉拉咖啡有限公司 

財團法人崑山科技大學 

        

 

立同意書人 (姓名)：__________________ (簽章) 

身分證字號：_________________________ 

地址：________________________________ 

<未滿十八歲者> 法定代理人：_____________________(簽章) 

身分證字號：_____________________ 

與立書人之關係：□父   □母   □監護人 

已獲其他法定代理人同意得單獨簽名：□是 

 

 

◎立同意書人若於報名時尚未滿十八歲，須同時得法定代理人之同意(簽章)。 

◎參賽同意書請自行列印後填寫，並親筆簽名或蓋章，務必報名一同繳交。 

 

 

中 華 民 國   年   月    日 
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